
Dînner
Ｍｅｎｕ Ａ

￥7,000

Terrine of Shrimp, Clams, Okra & Mozzarella Cheese
Sauce made with vinegar and miso

小エビとあさり

オクラとモッツァレラチーズのテリーヌ

酢みそを使ったソース

Potage soup of the day
in Magic film

本日のポタージュスープ

魔法のフィルムで

Steamed John Dory “à la vapeur”
With Marinière Sauce and Seasonal Grilled Vegetables

マトウ鯛のア・ラ・ヴァプール

ソースマリニエール 旬野菜のグリルと共に

Granita
グラニテ

 Roasted　Spanish Iberian pork
With Herb Breadcrumbs and Ginger-Flavored Sauce

スペイン産イベリコ豚のロースト

香草パン粉と生姜風味のソース

Today's special dessert
パティシエ特製デザート

Bread
パン

Coffee
コーヒー

※Above prices include tax and service charge.

※If you have any food allergies, please feel free to let us know.

※Please note that the menu may differ from the menu depending on the availability on the day. 

We appreciate your understanding.



Dînner
Ｍｅｎｕ Ｂ

￥9,000

Marinated Smoked Salmon and Scallops
With Yogurt Sauce and a Hint of Basiｌ

スモークサーモンとホタテのマリネ

ヨーグルトソースとバジルの香り

Ballotine of Chicken and Foie Gras Terrine
Accompanied by Berry Sauce and Raspberry-Flavored Mayonnaise

若鶏のバロティーヌとフォアグラのテリーヌ

ベリーソースとフランボワーズ風味のマヨネーズ

Crustacean Consommé
Encased in a Magical Film

甲殻類のコンソメ

魔法のフィルムで

Steamed Sea Bream “à la vapeur”
Cucumber Sauce and Seasonal Vegetables

真鯛のア・ラ・ヴァプール

きゅうりを使ったソース 旬野菜添え

Granita
グラニテ

Choose a main dish 

Tender Japanese Lean Beef Fillet
　With Onion Cream Sauce

やわらかい国産赤身牛フィレ肉

オニオンクリームソースで

or

Canadian Lobster
　Served with Ratatouille and Tapenade Sauce

カナダ産オマール海老

ラタトゥイユとタップナードソース

Today's special dessert
パティシエ特製デザート

Bread
パン

Coffee   Mignardise
コーヒー 　 ミニャルディーズ



Dînner
Ｍｅｎｕ C

￥11,000

Pate en croute with Spanish Iberian pork
Black cherry compote

Endive salad and Truffle Vinaigrette
スペイン産イベリコ豚のパテアンクルート

ブラックチェリーのコンポート

アンディーブのサラダとトリュフのビネグレット

Hokkaido Scallop and Seafood
source Americaine
北海道産ホタテのラビオリ

ソースアメリケーヌ

Crustacean Consommé
Encased in a Magical Film

甲殻類のコンソメ

魔法のフィルムで

Meuniere of the day's fresh fish
Eggplant Purée with Tomato & Anchovy Sau

本日の鮮魚のムニエル

なすびのピュレとアンチョビトマトのソース

Granita
グラニテ

Choose a main dish 

A-5 Wagyu fillet
最高級A-5ランク黒毛和牛フィレ肉を少々

or

Canadian Lobster
　Served with Ratatouille and Tapenade Sauce

カナダ産オマール海老

ラタトゥイユとタップナードソース

Today's special dessert
パティシエ特製デザート

Bread
パン

Coffee   Mignardise
コーヒー  　ミニャルディーズ



Dînner
Ｍｅｎｕ Ⅾ

￥18,000

Tabbouleh with Abalone and Hokkaido Scallops
Served with Tomato and Lemon Bayaldi

鮑と北海道産ホタテのタブーレ

トマトとレモンのバイエルディ添え

Ballotine of Chicken and Foie Gras Terrine
Accompanied by Corn Soup
若鶏のバロティーヌとフォアグラのテリーヌ

コーンスープと共に

Ravioli of Canadian Lobster
With Sauce Américaine
カナダ産オマール海老のラビオリ

ソースアメリケーヌ

Granita
グラニテ

 A-5 Wagyu fillet
　With Onion Cream Sauce

最高級A-5ランク黒毛和牛フィレ肉

オニオンクリームソースで

Today's special dessert
パティシエ特製デザート

Bread
パン

Coffee   Mignardise
コーヒー  　　ミニャルディーズ


